DRYCKESPAKET TILL UTVALD MENY

VINPAKET 548
2017 1l Vino Che Non C’é Orange, Poderi Cellario, Piemonte
2021 Markus Molitor, Haus Klosterberg, Mosel
2020 Chinon Rouge, Domaine Jean-Maurice Raffault, Loire

2021 Weingut Umathum, Beerenauslese, Burgenland

ALKOHOLFRITT 335
Pettersson & Munthe, Sparkling Tea, Gotland
Mikkeller, Drink’in The Sun, 0,3% Wheat Beer
NV Weingut Leitz, Eins Zwei Zero Pinot Noir, Rheingau
Lyre's Amaretti 0%

TILLTUGG

LANGOS 85
smetana, citron, tangkaviar, graslok och rodlok

OSTRON 32/st
toppat med dressing pa chili, vitlok, ingefara och soja

UTVALDA OSTAR 150
fran svenska gardar

CHARKUTERIER 165
fran svenska gardar

TVA PETIT-CHOUX 85
vasterbotten, tangkaviar och citron

MARINERADE OLIVER 80
MARCONAMANDLAR 85

CHIPS 40

MIDDAGSMENY

Kockens favoriter

UTVALD MENY 725

RODBETSTARTAR
kryddkokta ekologiska betor med dragon majo, brynt smorpulver, getost fran
skarvangens by mejeri samt picklade senapsfron.

MARULKSKINDER
ljummen sallad pa bondbonor, svensk chorizo, picklade tomater och spenat
samt syrad gradde.

TORSKRYGG MED ROKT SMORSAS
puffat alg-ris, krispigt skinn, savoykalsknyte och jalaperio olja samt kryddsotad
blomkal.

ROSTAD GRADDGLASS

kaffemarang, lemon curd, citrussallad, samt saltrosade macadamianotter.

FORDRINK

BUBBEL SOMU 120
BUBBEL&BAR 148
EN DRY’A 140
AMERICANO 0,5% 76
SPARKLING TEA, GOTLAND 85

FORRATTER

RODBETSTARTAR 175

kryddkokta ekologiska betor med dragon majo, brynt smorpulver,

getost fran skarvangens by mejeri samt picklade senapsfron.

MARULKSKINDER 185
ljummen sallad pa bondbonor, svensk chorizo, picklade tomater
och spenat samt syrad gradde.

SOJAMARINERAD SVAMP OCH RYGGBIFF 180
50/50 tartar pa sojamarinerad svamp & ryggbiff serveras med
dragon majo, brynt smorpulver, getost fran skarvangens by

VARMRATTER

KRYDDSOTAD BLOMKAL 255
rokt smorsas, puffat ris, savoykalsknyte, picklad jalapefio samt
jalapenio olja.

TORSKRYGG MED ROKT SMORSAS 305
puffat alg-ris, krispigt skinn, savoykalsknyte och jalapefio olja
samt kryddsotad blomkal.

LATTRIMMAT ANKBROST FRAN OSSJO 315
karamelliserat hostapple, anklever och tryffelpaté, skysas och
kalrabbipuré och apelsin.

DESSERTER

APPELSORBET 130
parongelé, inkokt apple, salt karamelliserat havre serveras
med creme brulee smaksatt med hostens smaker.

ROSTAD GRADDGLASS 130
kaffemarang, lemon curd, citrussallad, samt saltrosade
macadamianotter.

Med reservation for andringar. Samtliga priser ex moms: 12% pa mat samt alkoholfri dryck och 257% pa alkohol.



