HAPPY LUNCH
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VARMRATT / MAIN COURSE

GLASERAT HOGREV FRAN UPPLANDSBONDEN

Nudelsallad, pak choy, varlok. kimchimajonnas, ingefarsgurka., jordnotter, mynta och koriander
Glazed beef brisket, noodlle salad. pak choy. spring onion. kimchi mayonnaise, pickled ginger cucumber, peanuts, mint, and coriander

KRYDDSTEKT RODINGFILE FRAN LANDONSJON

Broccoli, zucchini, gron sparris, varlok och saltrostad mandel
Spiced pan-seared Arctic char from Landon Lake, broccoli, zucchini, green asparagus, spring onion, and salt-roasted almonds

GRILLAD KYCKLING FRAN BOSARP

Krispig potatis, grillade morotter, sotade lokar och kycklingsky smaksatt med sesam och brynt smor

SGrilled chicken from Bosarp, crispy potatoes, grilled carrots, charred onions, and chicken jus flavored with sesame and browned butter

FALAFEL PA RATTVIKSARTOR

Stekt svamp och inlagd svamp. skummig vitvinssas och grasloksolja
Falafel made from Rattvik peas, fried and pickled mushrooms, foamy white wine sauce, and chive oil

EFTER MATEN / AFTER LUNCH

VI BJUDER PA KAFFE/TE OCH NAGOT SOTT

Complimentary coffee/ tea and something sweet

Med reservation for andringar.



